
Steak and Fish for BBQ  
Beef Striploin | Tuna | Sausages

Chef’s condiments: Lemon wedges | Baby carrot | Salsa |
Shallots red wine sauce      

Hot Station 
Beef Lasagna 

Rosemary baked potato with parmesan cheese 
Chicken marsala with mushroom 
Bacon roll cheese and asparagus

Vegetable cannelloni 

Carving Light
Roasted lamb leg 

Soup
Roasted tomato and basil soup with croutons 

Pizza Station 
Make your own pizza 

Dessert Station 
Seasonal fresh fruits | Tiramisu | Chocolate truffle |
Bomboloni | Mocha chocolate cheesecake  | Vanilla

panna cotta | Mini lemon meringue tarts             

Italian Night Buffet 

Salads Station
Caprese Salad 

Chicken Caesar Salad 
Salami salad skewer with olives, salami, artichoke, 

cherry tomato 
Salmon Gravlax with caper, lemon wedges and dill aioli 

Parma ham salad with fresh rocket, apple, cherry
tomato, parmesan shaving

Italian chopped salad bowl with lettuce, shallot, ham,
olives, chickpeas, mozzarella cheese and nuts 

Salad Bar
Mix lettuce | Beetroot | Cherry tomato | Olive |

Cucumber | Green beans | Artichoke 
Dressing: Balsamic dressing | Lemon dressing | Mustard

dressing | Olive oil | Sherry vinegar 

Cheese & Cold Cut Station
A selection of international cheese and cold cuts with fig

preserves, jams, nuts, dried fruits

Bread Station 
Home baked bread from our bakery 

Pasta Station 
Spaghetti | Tagliatelle | Penne | Linguine | Fusilli |

Spinach and feta cheese ravioli | Farfalle

Selection of sauces 
Napolitano sauce | Bolognese sauce | Pesto sauce |

Carbonara sauce | Fungi sauce | Aglio e olio |
Arrabbiata sauce    

*All prices are subject to service charge and then VAT

VND 850,000++ | GUEST
*Inclusive of 1 local beer or 1 soft drink for 1 guest



Italian Night Buffet 

*Giá trên chưa bao gồm phí phục vụ và sau đó thuế VAT

VND 850,000++ | KHÁCH
*Bao gồm 1 bia hoặc nước ngọt cho 1 khách

Quầy salads
Xà lách Caprese

Xà lách gà
Xiên que thịt nguội với trái oliu, thịt nguội, hoa atiso, cà

chua bi
Cá hồi Gravlax (muối với củ dền đỏ), chanh múi cau và xốt

aioli thì là
Xà lách thịt nguội với rau rocket, táo, cà chua bi, phô mai

bào
Xà lách hỗn hợp kiểu Ý, hành tím, thịt nguội, oliu, đậu răng

ngựa, phô mai mozzarella và các loại hạt

Salad bar
Các loại xà lách | Củ dền đỏ | Cà chua bi | Trái oliu | Dưa

leo | Đậu cô ve | Hoa atiso
Xốt:  Xốt giấm đen | Xốt chanh | Xốt mù tạt | Dầu oliu | 

Giấm sherry

Phô mai và thịt nguội 
Các loại phô mai và thịt nguội cắt lát với mứt quả sung,

các loại mứt, các loại hạt, các loại trái cây sấy khô

Quầy bánh mì 
Các loại bánh mỳ nướng từ bếp

Quầy mì
Mỳ Ý hình tròn | Mỳ Ý hình dẹp to | Mỳ Ý hình trụ | Mỳ Ý
hình dẹp nhỏ | Mỳ Ý hình trụ xoắn|  Mỳ Ý nhân rau chân

vịt và phô mai feta | Mỳ Ý hình nơ

Các loại xốt
Xốt cà chua | Xốt bò bằm | Xốt é quế ý | Xốt thịt nguội với

kem và phô mai | Xốt nấm | Xốt dầu tỏi và ớt | Xốt cà chua
cay

Quầy thịt bò và cá nướng
Thăn bò Úc | Cá ngừ | Xúc xích

Đồ ăn kèm theo: Chanh múi cau | Cà rốt nhỏ | Xốt salsa |
Xốt rượu vang đỏ và hành tím

Quầy món nóng
Bò bằm đút lò với mỳ lasagna 

Khoai tây nướng với phô mai và lá hương thảo 
Gà marsala với nấm 

Thịt nguội cuốn phô mai và măng tây 
Rau củ cannelloni

Quầy carving
Thịt cừu nướng

Súp
Súp cà chua và é quế với bánh mỳ giòn

Quầy pizza
Tự tay làm pizza cho riêng bạn

Quầy tráng miệng
Trái cây theo mùa  | Tiramisu | Sô-cô-la truffle | Bánh rán

Ý | Bánh phô mai sô-cô-la | Vanilla panna cotta | Bánh
Tart Chanh

Đêm Tiệc Buffet Món Ý 



Italian Night Buffet 
VND 850,000++ | 명

*맥주 또는 청량 음료 1개 포함

Salad Station | 샐러드 스테이션
카프레제 샐러드
치킨 시저 샐러드

올리브| 살라미| 아티초크| 체리 토마토를 곁들인 살라미 샐러드
꼬치

케이퍼| 레몬 웨지, 딜 아이올리를 곁들인 연어 그라브락스
신선한 로켓, 사과, 체리 토마토, 파마산 치즈를 곁들인 파마 햄 샐

러드

양상추, 샬롯, 햄, 올리브, 병아리콩, 모짜렐라 치즈, 견과류를 곁들
인 이탈리안 다진 샐러드 그릇.

Salad Bar | 샐러드 바
다양한 종류의 상추 | 비트 뿌리 | 방울토마토 | 올리브 | 오이 | 그

린빈스 | 아티초크
드레싱: 발사믹 드레싱 | 레몬 드레싱 | 머스타드 드레싱 | 올리브

오일 | 셰리 식초

Cheese & Cold Cut Station | 치즈및 콜드컷 
무화과 보존, 잼, 견과류, 말린 과일과함께국제치즈와콜드컷을선

택할수있습니다.

Bread Station | 브레드 스테이션
우리빵집에서구운다양한종류의빵

Pasta Station | 파스타 스테이션
스파게티 | 탈리아텔레 | 펜네 | 링귀니 | 푸실리 | 시금치와 페타 

치즈를 곁들인 스파게티 | 파르팔레

Selection of sauces | 소스의 선택
토마토 소스 | 다진 쇠고기소스 | 이탈리안 바질 소스 | 까르보나라
소스 | 버섯 소스 | 마늘과 칠리오일소스 | 매콤한 토마토 소스

Steak and Fish for BBQ  | 쇠고기와 생선 BBQ 
호주산 쇠고기 안심 | 참치 | 소세지

셰프 조미료: 레몬 웨지 | 미니 당근| 살사 | 샬롯 레드와인소스

Hot Station | 핫 스테이션
쇠고기 라자냐 

파마산 치즈를곁들인로즈마리구운감자 
버섯을 곁들인 치킨 마르살라 
베이컨 롤치즈와아스파라거스 

야채카넬로니

Carving light | 조각 카운터
구운 양고기 다리

Soup | 수프
크루통을곁들인구운토마토와바질수프

Pizza Station | 피자 스테이션
당신의 선택으로 피자를 만들기

Dessert Station | 디저트 스테이션        
신선한 제철 과일 | 티라미수 | 초콜릿트러플 | 봄볼로니 | 모카
초코 치즈 케이크 | 바닐라 판나코타 | 미니 레몬 머랭 타르트

*가격에는 봉사료와 VAT가 포함되어 있지 않습니다

이탈리안 나이트 뷔페


