
Tên khách / Guest name

Số phòng / Villa number

Số khách / Number of diners

ROMANTIC BEACH BBQ
Tha hồ lựa chọn với một trong những trải nghiệm BBQ bãi biển tuyệt vời nhất ở Nha Trang! Tận hưởng 
khung cảnh thân mật và lãng mạn phía trước bãi biển khi bạn ngắm nhìn bầu trời và biển cả đổi màu theo 
mặt trời lặn. Trải nghiệm bữa tiệc riêng tư, độc đáo với đầu bếp và nhân viên phục vụ riêng dành cho bạn.

Be spoilt for choice with one of the best beach BBQ experiences in Nha Trang! Enjoy our intimate
and romantic beachfront scenery as you watch the sky and sea change color to the setting sun.

A unique, private Romantic Beach BBQ experience with your own personal chef and butler.

VND 4,500,000++/COUPLE/CẶP ĐÔI

Thời gian sử dụng / Booking time
(When would you like us to begin the service?)

Vui lòng gọi 940 để đặt | For booking, please dial 940

Giá trên chưa bao gồm phí phục vụ và thuế VAT | All prices are subject to service charge and then VAT



(Chọn 3 món ăn kèm / Choose 3)

(Chọn 2 loại xốt / Choose 2)

(Chọn 1 loại rượu / Choose 1)

Salads Sides

Sauce

Dessert

Wine

BBQ

(Chọn 2 món salad / Choose 2)

(Chọn 2 món nướng / Choose 2)

Bò Nướng Lá Lốt
Thịt bò xay ướp gia vị kiểu Mia cuộn lá lốt nướng, ăn kèm nước tương
A local favorite ground beef marinated in local spices, wrapped in peppery betel 
leaves then chargrilled to perfection. Served with chilli and lime soy sauce

Succulent Chicken Skewers
Xiên gà tẩm gia vị nướng, mayo xoài, lá ngò tươi
Grilled tandoori spiced chicken skewers with tangy mango mayo,
fresh coriander leaves

Chef’s Caesar Salad
Xà lách gà nướng, ba chỉ xông khói, trứng cút, cà chua sấy, phô mai, xốt tỏi trứng
Paprika spiced grilled chicken, crispy streaky bacon bits, sundried tomato, 
roasted rosemary and olive oil croutons, Parmesan shavings, boiled egg, baby 
gem lettuce, and a creamy garlic mayonnaise

Gỏi Hải Sản
Cà rốt, hành tây, xoài, đu đủ, rau thơm, đậu phộng trộn tôm, mực, nước mắm chua 
ngọt, ăn kèm bánh phồng tôm
Steamed Nha Trang bay prawns and calamari with green mango sticks, roasted 
peanuts, and spicy Vietnamese dressing

Watermelon & Thyme
Xà lách dưa hấu với phô mai Feta, hạt bí và bánh mì nướng phục vụ kèm giấm
Honey, thyme marinated Vietnamese watermelon, lettuce, Feta cheese, curry 
spiced pumpkin seeds, ciabatta croutons, rocket leaves, and a citrus vinaigrette

Mayo & Basil Pesto Potato Salad 
Xà lách khoai tây luộc trộn xốt trứng, húng quế ăn kèm ba chỉ xông khói, hạt phỉ
Steamed potato with mayo and basil pesto sauce, whole grain mustard, crispy 
bacon, hazelnuts

Tenderloin - Mulwarra Australian Black Angus
Thăn bò Úc

Tuscan Pork Belly With Apple 
Ba chỉ nấu với xốt táo kiểu Ý

Roasted Chicken In Orange, Thyme & Garlic 
Gà nướng với cam, tỏi và cỏ xạ hương

Whole Grilled Lobster, Garlic & Fresh Herbs 
Tôm hùm nướng với tỏi và rau mùi

Roasted  Salmon, Orange & Teriyaki Marinade
Cá hồi ướt xốt Teriyaki nướng với cam

Grilled Nha Trang Tiger Prawns With Spicy Tomato & Chilli Sauce
Tôm sú Nha Trang nướng với xốt cà chua cay hoặc muối ớt xanh

Sautéed Morning Glory / Rau muống xào

Cauliflower Gratin / Xúp lơ trắng bỏ lò

Sautéed Bok Choy / Cài thìa xào

Sautéed Wild Mushrooms / Nấm xào

Roasted Pumpkin / Bí ngô nướng

Roasted Rosemary Baby Potatoes / Khoai bi nướng

Cheesy Potato Bake / Khoai tây bỏ lò phô mai

Mia’s Spiced Truffle Fries / Khoai chiên cay

Mashed Potato / Khoai tây nghiền

Steamed Rice / Cơm trắng

Green Salad / Rau xà lách

Creamy Mushroom & Brandy / Xốt nấm

Peppercorn / Xốt tiêu

Red Wine & Rosemary Jus / Xốt rượu vang đỏ

Spicy Chilli & Tomato Sauce / Xốt ớt cay cà chua  

Chocolate Mousse Cake With Mixed Berry Sauce, 
Chocolate Crumble & Nuts
Bánh sô cô la mềm, xốt dâu, vụn sô cô la và hạt

White Wine / Rượu trắng

Rose Wine / Rượu hồng

Red Wine / Rượu đỏ


